
Feldsalat mit ZiegenkÃ¤se und Tomaten
Zutaten

150 g Feldsalat
250 g Cocktailtomaten
200 g ZiegenfrischkÃ¤se
100 g roher Schinken
0  Balsamicocreme
0  Salz
0  Pfeffer
0  Pinienkerne

Zubereitung
Feldsalat waschen, putzen und trocknen und auf 2
Teller verteilenTomaten halbieren und auf dem
Feldsalat verteilenSchinken in StÃ¼cke
&bdquo;reiÃŸen&ldquo;, HÃ¤hnchenbrust bzw.
Schweinefilet bratenFrischkÃ¤se- oder
Camembertrollen zerteilen und in eine Auflaufform
(mit OlivenÃ¶l ausgestrichen) legen und fÃ¼r ca. 7
&ndash; 10 min im vorgeheizten Backofen&nbsp;
(200°C) erhitzen (Ober/Unterhitze), bis der KÃ¤se
leicht zerlÃ¤uftSchinken (HÃ¤hnchenbrust oder
Schweinefilet) und KÃ¤se noch warm auf den Salat
gebenSalzen, Pfeffern und Balsamicocreme
darÃ¼bergebenGgf. gerÃ¶stete Pinienkerne darÃ¼ber
streuen.


